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Resumen (mdéximo 200 palabras):

En este trabajo se propone una metodologia para seleccionar el equipo de secado
mas adecuado para la deshidratacion de frutas y vegetales mediante el método del
Proceso Analitico Jerarquico (AHP). La escogencia de los equipos de secado se basé
en consultas a expertos de acuerdo a la experiencia y el conocimiento previo e incluy6
secadores de contacto directo: secador de cabina, tanel, banda transportadora, lecho
fluidizado y secado por congelacion: liofilizador. Los criterios de evaluacion se basaron
en factores de calidad de producto, costes, flexibilidad, productividad, mantenimiento
de equipo y recursos humanos. Se construyé una matriz de evaluacion de 14 criterios
repartidos en tres niveles y 5 alternativas. Se seleccion6 un grupo de expertos
provenientes del area académica e industrial. Se procesaron las encuestas utilizando
el programa EC 2000 [Expert Choice 2000 Team. Pittsburg: Expert Choice, Inc.; 2001].
La ponderaciéon de los criterios arrojé6 como prioritarias las areas de conformidad de
especificaciones (0.252) e inversion (0.118). La seleccion de alternativas resultd
favorable para el liofilizador (0.273) y el analisis de sensibilidad de rendimiento
demostré poca dependencia entre las alternativas y los criterios. Se confirma la utilidad
del método para la seleccién de equipos industriales en la industria de los alimentos

Palabras claves: Deshidratacion de frutas y vegetales, secadores, Decision Multicriterio, AHP



Title: APPLICATION OF THE ANALYTIC HIERARCHY PROCESS (AHP) FOR THE SELECTION OF A
DRYER FOR FRUIT AND VEGETABLES

Abstract (200 words maximum):

A methodology is proposed for the selection of the most suitable drying equipment for the
dehydration of a line of tropical fruits and vegetables through the use of the Analytical
Hierarchic Process (AHP) . The choice of drying equipment alternatives was based on
consultation with experts according to experience and previous knowledge and included direct
contact dryers: Cabin Dryer , Tunnel Dryer , Conveyor belt Dryer , fluidized bed dryer and
freeze dryer (lyophilizer) . Evaluation criteria were based on product quality factors ,
investment and operational costs , flexibility , productivity , equipment maintenance and
human resources. An evaluation matrix was built with 14 criteria split in three levels and 5
alternatives. A group of experts was selected from the academic and manufacturing areas. The
surveys were processed using EC 2000 (Expert Choice 2000 Team , Pittsburgh: Expert Choice
Inc, 2001) . Criteria ponderation yield as priority areas “ conformation to specs”(0.252) and
“Investment“(0.118). The choice of alternatives was favorable for the freeze dryer (0.273) and
performance sensitivity analysis showed little dependence between criteria and alternatives.
This study confirms the usefulness of this method for the selection of industrial equipment in
the food industry.
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